Russischer Zupfkuchen

Zutaten:

       Teig:   400 g  Vollkornmehl

                  200 g  Zucker 

                  200 g  Butter

                    50 g  Kakao

                     2      Eier

                1 Päck. Vanillinzucker

                1 Päck. Backpulver

    Belag:   500 g  Magerquark

                 200 g  zerlassene Butter

                 200 g  Vollrohrzucker

                    3      Eier

               1 Päck. Vanillinzucker

               1 Päck. Puddingpulver

               1 Pr.     Salz

Zubereitung:

Zutaten für Teig  zusammenkneten und mit der Hälfte des Teiges eine Springform auslegen. Belag  bereiten und auf den Teig verteilen, den restlichen Teig auf den Belag zupfen.

40 –50 min bei 150°C backen nach Bedarf buttern und zuckern 

